Magister KG

Hauptplatz 4 .9

2123 Unterolberndorf MAG ST E R
02245/89318

gasthof.magister@kreuttal.at

Buffetangebot

Folgend finden Sie unser Angebot an Speisen fiir Cateringservices.

Wir bitten Sie Ihre Auswahl dementsprechend anzukreuzen.

Klare Rindsuppen mit Einlage:

O Frittatensuppe

O Fleischstrudelsuppe

O Leberknodelsuppe

O Kisekrapferlsuppe

O Schinken- Bisquiteschoberlsuppe
O GrieBnockerlsuppe

O Pilzknoderlsuppe

Cremesuppen:

O Erdapfelsuppe mit Pilzen
O Gemiisecremesuppe

O Knoblauchcremesuppe

O Selleriecremesuppe

O Franzosische Zwiebelsuppe mit Kasescheiben
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O Hiithnernudelsuppe oder Hithnercremesuppe
O Omas Erdapfelsuppe mit Gemiise, und Pilzen
O Kokos- Karotten- Ingwer suppe (Vegan)*

O Minestrone (Vegan)*

Suppen nach Saison:

O Spargelcremesuppe

O Barlauchschaumsuppe

O Eierschwammerl- Erdapfelcremesuppe
O Wildcremesuppe

O Ganslcremesuppe

Kalte Platten fein garniert:

O Prosciutto mit Honigmelone

O Allerlei vom Réaucherfisch (Lachs, Forelle, Butterfisch,
Thunfisch)

O Wilderer Platte (Wild- schinken, -speck, und —salami)

O Schweinernes auf franzosischem Gemiise

O Wurst- und Schinkenplatte

O Kiseplatte

O Antipasti misti Platte (Vegan)*
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Warme Vorspeisen:

O Gebackene Kasespiel3chen auf Blattsalat mit Preiselbeeren
O Spinattascherl aus Blatterteig

O Schafkésetascherl aus Blatterteig

O Gemiiserollen mit Topfenfiille

O Gefligelspitzen in der Sesamkruste mit stiBer Chilisauce**

Finger Food und kalte Vorspeisen:

O Raucherlachs mit Krautertopfen auf Pumpernickel

O Beef Tatare auf Toastbrotecken

O Roastbeefrsllchen

O Schinkenroéllchen mit Gemiisemayonnaise

O Tomaten/ Mozzarellaspielle

O Gefliigelsaté Spielle warm pikant marniert

O Speck/ Schinkenstangerl im Blatterteig

O Késepastetchen

O Zucchini oder Melanzaniréllchen mit Frischkéasefiille
O Matjes mit Apfelrahm auf kleine Loffeln serviert

O Croissini mit Prosciutto umwickelt

O Gefliigelcocktail oder Shrimpscocktail in kleine Schiisseln
O Kavier auf kleine Baguette

O Gambas in scharfer Thai Kokossauce **

O Mini Hamburger

O Geraucherter Wildschinken auf Friihlingsblumensalat
O kleine Brotchen in allen Varianten

O Rostbeefrollchen mit Krautertopfen gefiillt
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O Schinkenroéllchen mit franzésischem Gemiise gefillt

O Shrimpcocktail im Glas

O Entenbrustcocktail im Glas

O Heringsalat

O Matjesfilet mit Apfelrahm

O Rindfleischsulz mit Kiirbiskernol

O Gemisesulz mit Kiirbiskerndl

O Mozzarellaballchen und Cherrytomaten am Spiell mit
Balsilikum

O Fleischbéallchen am Spiell bunt garniert

O Schweizer Wurstsalat

O Bunter Nudelsalat

O Deviled Eggs (gefiillte Eier)

O Mozzarellaterrine

O Falafel auf buntem Salatbett (frittierte Ballchen aus
Kichererbsen — Vegan)*

O Eingelegte Zucchini und Auberginen (Vegan)*
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Hauptspeisen:

O Gebackene O Schweinsschnitzel O Putenschnitzel

O Gebackene Cordon bleu von der O Pute oder vom O Schwein
O Gebackene Gefliigelstreifen in der Sesamkruste

O Gebackene Hithnerspielle

O Gebackene Hithnerroulade (Prosciutto, Mozzarella, Tomaten)
O Gebackene Hithnerkeule

O Gegrillte Hihnerfliiger]l mit Barbecue Sauce

O Hiihnerkeule nach Bauernart (Erdapfel- Gemiiseragout)

O Portion Brathuhn

O Putenrollbraten Krautersauce

O Putenfilet mit Schinken-, Kédse- und Ananas tiberbacken

O Schweinsbraten nach Bierbrauerart

O Jungschweinsbraten im Knoblauchsaftl

O Bauernschmaus (Schweinsbraten, Geselchtes und Wiirstel)
O Kalbskarreebraten in Rahmsauce

O Kalbsragout mit Gemiise

O Kalbsrahmgulasch

O Kalbsvogerl in Paprikasauce

O Gekochtes Schulterscherzel

O Rindsrouladen gefiillt mit Gemiise, Gurkerl und Ei

O Steirisches Wurzelfleisch mit Essigkren

O Schweinskarree auf Bayrische Art

O Rindsbraten in Rotweinsauce

O Esterhazy Rindsbraten

O Szegedinergulasch

O Kalbsbeuschel
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Exklusive Hauptspeisen:

O Gebackene Hiithnerroulade Toskana (gefiillt mit Prosciutto,
Mozzarella & Tomaten)

O Putenroulade mit Camenbert- Preiselbeerfiillung in der
Kirbiskernkruste

O Schweinsschopf und Karre vom Iberico Schwein (spanisches
Freilandschwein)

O Lammstelze mit griechischem Gemiise

O Gebratene Hiithnerkeule mit Duxellefiille (Speck, Krauter, und
Champignons)

O Hendl Supremé mit Barbecue Kruste

O Entenbrustfilet oder Entenkeule in Orangensauce

O Schweinsmedaillons im Speckmantel

O Schweinsmedaillons iiberbacken mit Schinken und Kése

O Schweinskotelette mit Grammel- Knoblauchfille

O Wiener Tafelspitz mit Wurzelgemiise

O Spanferkelrollbraten im Knoblauchsaft

O Kalbsbraten im Ganzen gebraten in Frithroter Veltlinersauce

O Rehbraten in kraftiger Blauburgersauce (nach Saison)

O Hirschkalbsbraten in Zweigeltsauce (nach Saison)

O Wildschweinbraten in Wachholderbeerensauce

O Forstertopf (Wildragout)

e *Vegane Gerichte sind 100 % pflanzlich, mit keinen tierischen Inhaltsstoffen
e **|eicht scharf 6



Fische:

O Zanderfilet serbisch**

O Fischfilet nach Saison mit Knoblauchbutter

O Lachsfilet im Strudelbett

O Lachsfilet im Ganzen im Rohr gebraten mit Dijon- Dillkruste
O Welsfilet mit Semmelkren tiberbacken

O Fischfilet nach Saison auf Mediterrane Art

(mit Oliven, Kapern, Cherrytomaten, und Schafkése)

O Garnelenspiefle in Knoblauchbutter

O Gambas in scharfer Thaisauce

Vegetarische Speisen:

O Spinatschafkisestrudel

O Gemisestrudel

O Erdapfelstrudel mit Edelpilzen gefillt

O Gebackenes Gemiise

O Schwammerl a la Creme

O Schwammerlgulasch

O Gebratene Nudeln mit asiatischer Gemiisesauce

O Schupfnudeln mit Gemiise und Kése gratiniert

O Penne mit Ruccolapesto, Oliven, und Granakase verfeinert
O Spinatknoderl gefiillt mit Schafkédse auf Paprikasauce
O Spargelsauce (nach Saison)

O Erdapfellaibchen mit Spinat und Schafkése in Sesam
O Knusprig gebratener Tofu (Vegan)*
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Beilagen:

O Semmelknodel

O Erdapfelknodel

O Serviettenknodel
O Palffykndédel

O Erdapfelkroketten
O Nockerl

O Pommes frites

O Potato Wedges

O Petersilienerdéapfel
O Erdapfelsterz

O Erdapfelschmarren
O Reis

O Basmatireis

O Nudeln

O Sauerkraut

O Rotkraut

Saucen und Dips (hausgemacht):

O Sauce Tatare

O Knoblauchsauce

O Cocktailsauce

O Schnittlauchsauce (passend zu geko. Rindfleisch und Strudel)
O Cumberlandsauce (passend zu Wild- oder Rindsbraten)

O Beerencocktail ( passend zu Wildbraten)

O Abpfelpreiselbeeren

O Apfelkren

O Semmelkren
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Salate:

O Erdapfelsalat

O Gurkensalat

O Tomatensalat

O Schwarzwurzelsalat

O Bauernsalat

O Blattsalat

O Karfiolsalat

O Krautsalat

O Karottensalat

O Bohnen- und Maissalat

Spate Kiiche:

O Chili Con Carne
O Bohnensuppe
O Gulaschsuppe

O Schweizer Wurstsalat

O Nudelsalat

Warme Mehlspeisen:

O Topfennockerl mit Fruchtsauce

O Fruchtknodel

O Mohnnudeln mit Zwetschkenroster

O Powidltascherl

O Apfelstrudel oder Topfenstrudel mit Vanillesauce
O Reisauflauf
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Aus unserer Mehlspeisenkiiche:

O Cremeschnitte

O Sacherschnitte

O Tiramisuschnitte

O Esterhazyschnitte

O Bananenschnitte

O Punschschnitte

O Friichtetopfenschnitte

O Triffeltorte

O Malakofftorte

O NubBkrokanttorte

O Schwarzwalderkirschtorte
O NuBobersroulade

O Schokoobersroulade

O Topfenhimbeerroulade

O Vanillebrandteigkrapferl
O Mousse von Weiller oder Dunkler Schokolade
O Mohnmousse

O Nougatmousse

O Tiramisu

O Weichsel- Nougatschnitte
O Mohn- Preiselbeerroulade
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Geschirrverleih und Glaser:

O Hauptspeisenteller mit Besteck, Suppenteller mit Suppenloffel
und Salatteller im Setpreis um 1,80€ pro Person

O Dessertteller und Gabel um 0,40€ pro Person

O weille Tischdecken und weille Stoffservietten 0,80€ pro Person

O Kaffeegeschirr Setpreis 0,60€ pro Person

O Sektglaser 0,40€ pro Person

O Weinglaser 0,50€ pro Person

O Wasserglaser 0,30€ pro Person

O Bierglaser 0,30€ pro Person

O Bei Bruch oder Verlust der Waren werden 2,00€ bis 10,00€ pro

Stuck verrechnet! Bitte um Ihr Verstandnis.

Tischtucher und :

O Tischtiicher 2,80€ pro Stiick
O Stoffservietten 0,80€ pro Stiick
O Liefer- und Abholungsgebiihren von 25,00€ bis 50,00€ einmalig

nach Vereinbarung!

Haben Sie spezielle Wiinsche oder Anregungen, lassen Sie es uns
wissen. Wir freuen uns bei Ihrer Feierlichkeit mitwirken zu dirfen,

und diese unvergesslich zu machen!

Mit freundlichen Grifien
Elke Magister

Kichenchefin
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