Magister KG

Adelheid Magister

Hauptplatz 4, 2123 Unterolberndorf

(: 02245/89318


Unser Catering

Wir organisieren gerne für Sie Feste zu Hochzeiten, Geburtstagen, Taufen und anderen Anlässen. Bevorzugen Sie es zu Hause zu feiern, haben Sie die Möglichkeit unser Partyservice zu nutzen. 

Eine weitere Spezialität des Hauses ist das Buffet. 

Vom Bauernbuffet:

(
herzhafte Wurst und Käseplatten

(
deftige Gerichte vom Bauernschmaus bis zum Rindsgulasch

(
süße Nachspeisen (Mohnnudeln bis zum klassischen Kaiserschmarren)

 bis zum Exclusivbuffet:

(
Vorspeisen (Fischplatte, Wildschinkenplatte)

(
Cremesuppen

(
herzhafte leichte Gerichte (Schweinsmedaillons überbacken )

(
Verführerische Nachspeisen (Schokomousse, Zimtparfait)

 können Sie sich und Ihre Gäste verwöhnen lassen. 

Falls Sie für Ihre Geburtstagsfeier, Firmenfeier oder für das nächste Meeting etwas Besonders brauchen, bieten wir Ihnen eine große Auswahl an 

· traumhaften Canapes
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herzhaften Fingerfood 

· und unwiderstehlichen Petit-Fours (
Durch unsere gut sortierte Feinkost aus der hauseigenen Greisslerei können wir Ihnen Platten mit Wurst, Schinken und Käse oder auch 

Räucherfisch und Pasteten zubereiten.  

Sie können auch unser Zusatzservice beanspruchen wie : 

· Geschirr- und Gläserservice 

· Decken und Dekorieren Ihrer Tafel 

· Lieferung der Speisen und Getränke

· Betreuung Vorort

 Somit können Sie auch in vertrauter Atmosphäre jede Feier genießen. Für die Organisation Ihrer Feier und die Beratung über Speisen stehen wir Ihnen gerne zur Verfügung.

Unser Buffetangebot

Suppen und Vorspeisen: 

· alle Art von Suppen, Cremesuppen (Kürbis, Gansl, Tomaten, Gemüse, Kartoffel, Pilzcreme……….

· und Einlagen (Frittaten, Grießnockerl, Leberknödel, Gemüseknödel……….) 

· Räucherfischplatten

· Rostbeefröllchen

· Wilderer Platte (Wildschinken, Speck, Salami fein garniert)

· Schinkenplatte

· Entenbrustcocktail

· Shrimpscocktail

· Prosicutto mit Melone
· Schinkenrolle mit Gemüse
· Schweinsbratenplatte mit französischen Gemüsesalat
Hauptspeisen: 

· Gebackene Schweins, Puten oder Kalbsschnitzel
· Gebackene Cordon bleu von der Pute oder vom Schwein 

· Gebackene Geflügelstreifen in der Sesamkruste 

· Gebackene Hühnerspieße 

· Gebackene Hühnerroulade (Prosciutto, Mozzarella, Tomaten)
· Gebackene Hühnerkeule 
· Gegrillte Hühnerflügerl

· Gebackene ausgelöste Hühnerkeule

· Gefüllte Hühnerkeule

· Hühnerkeule nach Bauernart

· Portion Brathuhn

· Putenrollbraten in Kräutersauce

· Putenfilet mit Schinken-, Käse- und Ananas überbacken 

· Schweinsmedaillons überbacken

· überbacken Schinkenfleckerl

· Jungschweinsbraten oder Kümmelbraten in Thymiansaftl oder Knoblauchsaftl

· Spanferkelrollbraten

· Bauernschmaus (Schweinsbraten, Geselchtes und Würstel)

· Fischfilet nach Saison serbisch (Wels, Viktoriabarsch, Karpfen, Zander, Scholle, Forelle, Kabeljaufilet usw…..)
· Lachstrudel 
· Garnelenspieße

· Kalbskarreebraten in Rahmsauce
· Kalbsragout 

· Kalbsgulasch mit Gemüse

· Kalbsvögerl in Paprikasauce

· Gekochtes Schulterscherzel oder Tafelspitz

· Rindsrouladen gefüllt mit Gemüse, Gurkerl und Ei

· Schweinskarree auf Bayrische Art

· Rindsbraten in Eierschwammerlsauce

· Wildbraten in Rotweinsauce (Wildschwein oder Hirsch)

· Förstertopf (Wildragout)
· Hirschgulasch
Vegetarische Speisen:
· Spinatschafkäsestrudel      
· Gemüsestrudel     
· Gebackenes Gemüse           
· Schwammerl à la crème           
· Edelpilzkartoffelstrudel

· Gebratene Nudeln mit asiatischer Gemüsesauce          
· Schupfnudeln mit Gemüse und Käse gratiniert  
· Gebackene Käsespieße

· Herbstliches Allerlei: Maroni, Weintrauben, Kürbis,

Romanesco, Pilzragout, Kohlsprossen
Beilagen:       
· Serviettenknödel  oder Erdäpfelknödel        
· Kartoffelkroketten        
· Nockerl             
· Pommes frites oder Erdäpfelchips/ Wedges              
· Apfelkren, Semmelkren         
· Petersilienerdäpfel  oder Kartoffelschmarren          
· Rotkraut             
· Sauerkraut            
· Reis (Kräuter)            
· Apfelpreiselbeeren oder Preiselbeeren             
· Sc. Tartare, Schnittlauchsauce, Ketchup oder Cocktailsauce       

· Nudeln aller Art (Kräuter, Butter oder gebraten)         
Salate:

· Eräfpelsalat     
· Grukensalat   
· Tomatensalat    
· Schwarzwurzelsalat    
· Bauernsalat      
· Fisolensalat    
· Blattsalat   
· Karfiolsalat   
· Krautsalat   
· Karottensalat  
· Bohnensalat   
· Maissalat

Mehlspeisen: (alles hausgemacht)
· Cremeschnitte

· Sacherschnitte

· Tiramisuschnitte

· Esterhazyschnitte

· Bananenschnitte

· Punschschnitte

· Maroniobersschnitte

· Früchtetopfenschnitte

· Trüffeltorte

· Malakofftorte

· Schwarzwälderkirschtorte

· Nußobersroulade

· Schokoobersroulade

· Kaffeeobersroulade

· Polsterzipf, Nusskipferl, Mohnbeugerl

· Vanillebrandteigkrapferl

· Topfennockerl mit Birnenzimtsauce
· Kaiserschmarrn mit Apfelkompott
· Mohnnudeln mit Zwetschkenröster
· Apfel- oder Topfenstrudel mit Vanillesauce
· Mousse von Weißer oder Dunkler Schokolade

· Mohnmousse

· Nougatmousse
· Lebkuchenmousse
· Tiramisu

Bitte ankreuzen!

Für weitere Wünsche oder Anregungen stehen wir Ihnen gerne zur Verfügung.  

Referenzen

· Mit unserer langjährigen Erfahrung, belieferten wir unzählige private und geschäftliche Feiern mit einer Anzahl bis zu 300 Personen, wobei wir uns nicht davor scheuen auch größere Cateringaufträge entgegen zu nehmen.

· Belieferung der Kindergärten und des Hort in der Gemeinde Kreuttal

· „Essen auf Rädern“ mit Unterstützung des Hilfswerk Kreuttal liefern wir täglich 40 Menüs direkt nach Hause

· Catering zu verschiedenen Veranstaltungen der Vereinen in der Umgebung

· Für Feierlichkeiten der etwas anderen Art beliefern wir den romatisch, neu renovierten Keller der Familie Wagner. Dieser kann für individuelle Feiern bis zu 60 Personen privat gemietet werden.

Kontakt:

Fam. Wagner, Tel: 0664/2308221

www.kellertraum.at


- 1 -



